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Kochrost.

Um das Anbrennen von Speisen beim
Kochen in Kochtopfen zu verhiiten, hat man
bisher Teller aus Asbestpappe, Asbestzement-
schiefer oder dergleichen schlecht wiirme-
leitenden Stoffen zwischen Flamme und Koch-
topf eingeschaltet. Diese Teller hat man als
diinne  vollwandige Platten oder siebartig
durchlochte Platten mit vollwandigem Rande
ausgefithrt, wodurch - lediglich erreicht ist,
dal die Flamme den Boden des Kochtopfes
nicht mehr unmittelbar beriihrt.

Fiir groBere Kochgefiilie eignen sich iiber-

dies diese Teller nicht, sofern man sie ohne -

Zuhilfenahme versteifender Einlagen aus-
schlieflich aus dem schlechten Wirmeleiter
herstellen will, da die Festigkeit der in Frage
kommenden Stoffe nur gering ist und Platten
grofBerer Abmessungen, z. B. bei Verwendung
von Asbestzementschiefer, oft nur schwierig

beschaffbar sind.

Nach der Erfindung besitat der Kochrost
in Gruppen iibereinanderliegende, kreuzweise
miteinander verbundene Roststibe, die aus

einem schlechten Wiirmeleiter hergestellt sind
und Luftspalten zwischen sich lassen. Das
Anbrennen der Speisen ist bei dieser Aus-
bildung des Kochrostes dadurch verhiitet, dab
einerseits infolge ihrer griferen Dicke der
Abstand zwischen Kochflamme und Kochgetils
grofer ist als bei den iiblichen Tellern und
daBl anderseits die Flamme durch die untere
Roststabgruppe schon sehr zerteilt ist, wenn
sie durch die Spalten zwischen den obern
Roststiben hindurchtritt. Auch bilden diese
Spalten mit dem Kochtopfboden Kaniile, durch
welche die Flamme, bezw. die heillen Gase
sofort nach aullen abgeleitet werden.

Ferner findet aber hierdurch auch in ge-
wissem Grade eine unmittelbare Beheizung
des Bodens des Kochtopfes statt, so dalb die
Wiarme der Kochlamme wesentlich besser
ausgenutzt wird als bei den iiblichen Tellern.
Dadurch, dal die Roststibe von der Flamme,
bezw. deren Abgase gut umspiilt werden,
ist auch ein rascher Wirmeaustausch zwischen
der Flamme und der Kochplatte erzielt, so
daB dicser als Wiirmespeicher wirkt und die



gute Ausnutzung der Wirme der Kochplatte
weiter steigert.

Der Kochrost kann in jeder Grolie aus-
schiieBlich aus kleinen Stiicken des schlechten
Wirmeleiters, z B. aus Abfillen von Asbest-
zementschiefer, hergestellt werden, wodurch
diese Abfiille oft erst verwertbar werden,
und hat den Vorzug grofer Festigkeit auch
bei groleren Abmessungen. [hre einfache Bau-
art macht sie auch besonders als Massen-
artikel geeignet.

Auf der Zeichnung ist eine beispielsweise
Ausfithrangsform des Kochrostes dargestellt.

Ziwei stabfrmige Platten b, z. B. aus
Ashestzementschiefer, die parallel zueinander
gerichtet sind und in groBerem Abstande
voneinander stehen, sind durch drei recht-
winklig dariiber gelegte, stabformige Platten a
miteinander verbunden. Die Verbindung er-
folgt zum Beispiel mittelst Nieten ¢. Zwischen
der mittleren Platte ¢ und den dullern Plat-
ten @ sind schwichere Luftspalten belassen.

Die Platten b bilden daher eine Gruppe
von Roststiben, die in einer Ebene liegen,
withrend die Platten a eine andere, in einer
andern Ebene liegende Roststabgruppe dar-
stellen.

Wird der so gebildete Kochrost zwischen
Kochflamme und Kochtopf eingeschaltet, so
befindet sich dessen Boden um die Bauhthe

des Rostes iiber der Flamme, so dall diese,
bevor sie durch die Rostspalten treten kann,
einen Luftzwischenraum von der Bauhihe
des Rostes durchmessen mufs, Durch die untern
Roststibe b wird die Flamme zugleich ver-
teilt, so dall im wesentlichen nur heile Gase
zum Boden des Kochgefilies dringen. Diese
Gase werden durch die von dem Boden des
Kochtopfes, den Seitenfliichen der Roststiibe a
und den Oberseiten der Roststibe b gebildeten
Kanile sofort nach aulien abgeleitet.

Der Kochtopf wird daher durch diese
Grase. unmittelbar beheizt, wihrend ein An-
brennen der Speisen vermieden ist. Da die
Grase auf ihrem Wege bis zam Austritte aus
den Kanilen die Roststibe gut umspiilen,
nehmen diese schnell eine gewisse Wirme-
menge auf und geben sie, als Wirmespeicher
wirkend, an den Kochtopf ab.

PATENTANSPRUCH:

Kochrost, gekennzeichnet durch in Gruppen
iibereinanderliegende, kreuzweise miteinander
verbundene Roststiibe, die aus einem schlech-
ten Wiirmeleiter bestehen und Luftspalten
zwischien sich lassen.
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