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Yerfahren zur Herstellung von Speiseeis.

Bei bekannten Einrichtungen zur Her-
stellung von Speiseeis aus einer Gefrier-
masse mittelst einer Kiltemischung wird
entweder der Behilter fir die Gefriermasse
bei feststehendem Behdlter fiir die Kélte-
mischung um eine senkrechte Achse oder
der Behilter fur die Gefriermasse mitsami
dem Behilter fir die Kaltemischung um
eine wagrechte Achse gedreht. Mittelst die-
ser Einrichtungen dauert die Fertigstellung
von Speiseeis verhdltnismaBig lange. Zweck
der Erfindung ist eine Beschleunigung der
Herstellung von Speiseeis.

GemiB der Erfindung werden Gefrier-
masse und Kiltemischung verschiedenartigen
Bewegungen unterworfen, indem zum Bei-
spiel nur erstere gedreht, beide aber ge-
schittelt werden. Durch die Kombination
zweier verschiedenartiger Bewegungen fur
Gefriermasse und Kiltemischung wird das
Herstellungverfahren far das Speiseeis
gegeniiber den bekannten Verfahren wesent-
lich beschleunigt.

Eine zur Durchfiihrung des Verfahrens

gemifi der Erfindung dienende Einrich-
tung ist auf der Zeichnung in einem Aus-
fiihrungsbeispiel dargestellt. Es zeigt:

Fig. 1 eine Aufsicht,

Fig. 2 eine Seitenansicht, und

Fig. 8 einen Achsialschnitt.

Der Behilter 1 fiir die Kiltemischung
besitzt oben einen dichtschlieBenden, ab-
nehmbaren Deckel 2 und unten zwei radial-
gerichtete Zapfen 14, 15. Auf dem Boden
des Behilters 1 ist eine Hiilse 3 zur Auf-
nahme der Biichse 4 fiir die Gefriermasse
befestigt. Auf dem Boden der Biichse 4 be-”
findet sich ein Lager 5 fiir die den Rihr-
fligel 7 tragende Riihrwelle 6. Verschlossen
wird die Biichse & durch einen abnehm-
baren, dichtschliefenden Deckel 8, der in
der Mitte eine Bohrung und an diese an-
schlieBend einen Rohrstutzen 9 trigt, welch
letzterer durch eine Bohrung des Deckels 2
hindurchtritt. Der Bohrstutzen 9 dient der
Rithrwelle 6 als oberes Lager und hat
auBerdem den Zweck, ein Ubertreten der
Kiltemischung aus dem Behdlter 1 in die



Biichse 4 zu verhindern. Auf dem obern
Ende der Rithrwelle 6 sitzt eine abnehmbare
Kurbel 10 mit einer Nase 17.

Der Behdlter 1 wird von einem Arm-
kreuz 11 getragen, von dem der eine Arm
an beiden Enden rechtwinkliz nach oben
abgekropft ist. Die eine Abkropfung 12 be-
sitzt ein- Loch zur Aufnahme des Zapfens
14 des Behilters 1, wihrend die andere
Abkropfung 13 einen offenen Schlitz be-
sitzt, in den sich der Zapfen 15 des Behil-
ters 1 einlegt. Ein an der Abkropfung 13
drehbar befestigter Sperrhaken 16 dient da-
zu, den Zapfen 15 in dem Schlitz zu halten.

Die Gebrauchsweise der Einrichtung ist
zum Beispiel folgende:

Die Blichse 4 wird, nachdem die Riihr-
welle 6 mit dem Riihrfliigel 7 eingesetzt ist,
mit der Gefriermasse bis zu einer gewissen
Hohe angefillt, mittelst des Deckels 8 ver-
schlossen und in die Hiilse 3 eingesetzt, in
welcher sie durch Reibung so festgehalten
ist, dafl sie sich bei der Drehung des Riihr-
fligels nicht mitdreht. Hierauf erfolgt das
Einfifllenn der Kialtemischung in den Be-
hilter 1, welcher dann durch den Deckel 2
verschlossen und mit seinen Zapfen 14, 15
in die Bohrung, beziehungsweise den Schlitz
der Abkropfungen 12, 13 des Armkreuzes
+ 11 eingesetzt wird. Durch Umlegen des
Sperrhakens 16 wird die Verbindung zwi-
schen Armkreuz 11 und Behédlter 1 ge-
sichert. SchlieBlich wird die Kurbel 10 auf
die Riihrwelle 6 aufgesetzt.

Die Herstellung des Speiseeises geht nun
zum Beispiel in der Weise vor sich, daB
zunichst der Behidlter 1 um die Zapfen 14,
15 in schaukelnde Bewegung versetzt wird
(Fig. 2). Hierbei st6Bt der Behilter auf das
Armkreuz auf, so daB eine Schiittelbewe-
gung der gesamten Einrichtung hervor-
gerufen wird, )

Dann hért man mit dem Schitteln auf
und dreht die Kurbel 10, so daf die Ge-
friermasse in Umdrehung versetzt wird.
Hierauf erfolgt gleichzeitig ein Schiitieln
des Behilters 4 und Drehen des Riihrfli-

gels 7. Die Fertigstellung des Speiseeises
kann in ungefahr fiinf Minuten vor sich
gehen.

Es ist nicht unbedingt erforderlich, daB
zuerst geschiittelt, dann gedreht und schlieB-
lich geschiittelt und gedreht wird. Die ein-
zelnen Bewegungen konnen vielmehr auch
in anderer Reihenfolge und in anderer Kom-

‘bination erfolgen.

Nach Fertigstellung des Speiseeises wird
der Deckel 2 mittelst der Nase 17 der Kur-
bel 10 (Fig. 2) abgenommen, die Biichse 4
aus dem Behdlter 1 entfernt und das Speise-
eis in liblicher Weise entnommen.

PATENTANSPRUCH I1:

Verfahren zur Herstellung von Speiseeis
aus einer Gefriermasse mittelst einer
Kiltemischung, dadurch gekennzeichnet,
daBl Gefriermasse und Kiltemischung zwei
verschiedenartigen Bewegungen unterwor-
fen werden, zum Zweck, die Eisbildung zu
beschleunigen.

UNTERANSPRUCH:

Verfahren nach Patentanspruch 1, da-
durch gekennzeichnet, daB die Gefriermasse
gedreht und geschiittelt, die Kéltemischung
dagegen lediglich' geschiittelt wird.

PATENTANSPRUCH 1II:

Einrichtung zur Durchfiithrung des Ver-
fahrens nach Patentanspruch I, dadurch ge-
kennzeichnet, daB ein Behilter fiir die
Kiltemischung auf einer wagrechten Achse
drehbar angeordnet ist und eine Biichse fiir
die Gefriermasse undrehbar aufnimmt,
welch letztere durch einen Riihrfliigel be-
wegl werden kann, der mittelst einer zur
wagrechten Achse des Behilters senkrecht
stehenden Achse drehbar gelagert ist.
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