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Die Erfindung bezweckt das Backen auf offener Flamme (Herd, Gas, Spiritus usw.). Das
angestrebte Ziel wird dadurch erreicht, dal} die an sich bekannte Backform mit Heizrohr eine
zur Verteilung der aus dem Heizrohr tretenden Heizgase dienende Wolbung erhalt und Heizrohr
und Backformboden von der Wirmequelle durch Wirmeschutzmittel getrennt werden.

Der Erfindungsgegenstand ist in der Zeichnung in den Fig. 1 und 2 bzw. 3 und 4 baw. 5
und 6 bzw. 7 in vier Ausfithrungsbeispielen dargestellt.

Bei der Ausfihrungsform der Fig. 1 und 2, welche den Achsialschnitt bzw. die Aunfsicht
auf die Backform darstellt, hesitzt das aus feuerfestem Stoff bestehende Warmeschutzmittel
die Gestalt einer ringférmigen Scheibe 6, die am Innenrande in einen hohlen Kegelstumpf 5
itbergeht. Die Backform I setzt sich auf die Scheibe 6, wihrend ihir Heizzylinder 4 sich iber
den Kegelstumptf § legt. Die Backform wird durch einen Deckel 2 abgeschlossen, der in seiner
Mitte eine Waolbung 3 besitzt.

Das zu backende Gut wird in die Form I eingebrackt, diese mit dem Deckel 2 verschlossen
und auf die Scheibe 6 gesetzt, die dann mittels eines Gestells 7 iiber die offene Flamme gestellt
wird. Durch das Wirmeschutzmittel wird die Warmeiibertragung der offenen Flamme auf den
Boden und das Heizrohr der Backform derart verringert, dafl keine Verbrennung des Gutes
eintritt, trotzdem aber die zum Backen®erforderliche Unterhitze vorhanden ist. Die Heizgase
treten durch den hohlen Kegelstumpt § in die Wolbung 3 des Deckels 2, in welcher sie Raum
zur Verteilung finden, so daf sie sich nach allen Seiten hin iiber das in der Form befindliche Gut
ausdehnen kénnen. Hiedurch entsteht die zum Backen erforderliche Oberhitze.

Bei der Ausfithrung der Fig. 3 und 4 ist die Backform mit threm Deckel an einem iiber der
Heizquelle stehenden Schornstein unter Belassung einer Luftschicht zwischen dem Backform-
boden und Heizrohr einerseits und der Heizquelle andererseits aufgehangt.

Das die Backform tragende Gestell besteht aus der ringférmigen Scheibe § und dem Ring 9,
welche beide durch drei Streben 10 miteinander vereinigt sind. Die ringférmige Scheibe & tragt
einen Schornstein 17, auf dem oben drei Streben 12 als Trager fiir die Backform befestigt sind.
Die Backform I ist in iblicher Weise mit dem Heizrohr 4 versehen und durch den Deckel 2 ver-
schlossen, welcher mittels der Haken 13 befestigt wird. Der Deckel 2, welcher gewdlbt ist und
in der Mitte einen Dom 3 besitzt, ist doppelwandig ausgebildet, und zwar derart, dafl die AuBlen-
wand dicker als die Innenwand ist. Zwischen den beiden Winden befindet sich ein Luftraum.

Die Wirkungsweise dieser Backform ist die gleiche, wie die der ersten Ausfithrungsform.

Das zu backende Gut wird in die Form I gebracht, diese mit dem Deckel 2 verschlossen
und derart auf das Gestell gebracht, dafl der Heizzylinder 4 den Schornstein 17 umgibt und sich
der Deckel 2 auf die Streben 12 des Schornsteines legt. Das Gestell wird iiber die offene Flamme

5 gesetzt.

Durch den zwischen der Flamme und der Backform geschaflenen Luftraum wird die
Wirmeiibertragung der offenen Flamme auf den Boden und den Heizzylinder der Backform
derart verringert, dafl keine Verbrennung des Gutes eintreten kann, trotzdem aber die zum
Backen erforderliche Unterhitze vorhanden ist. Die Flamme tritt durch den Schornstein 11
hindurch in den Dom 3, in welchem sie Raum zur Verteilung findet, so daB sie sich nach allen
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Seiten hin iiber das in der Form befindliche Gut ausdehnen kann. Hiedurch entsteht die zum
Backen erforderliche Oberhitze, welche geniigend stark, aber doch nicht zu groff ist, um die
Oberfliche des zu backenden Gutes zu versengen.

Zur Erzielung und Regelung der Oberhitze ist der Dom 3 des Deckels 2 von wesentlicher

5 Bedeutung. Ebenso ist die doppelwandige Ausbildung des Deckels 2 wesentlich. Hiedurch wird
namlich die Abgabe der von dem Deckel aufgenommenen Hitze an die AuBenluft verringert,
die Hitze vielmehr fast in ihrer (esamtheit dem zu backenden Gute zugefithrt. Die Innen-
wandung ist aus dem Grunde diinner als die Aulenwandung gewihlt, damit die Hitze rascher
dem zu backenden Gut zugefithrt wird. Wiirde die Innenwandung namlich ebenfalls stark sein,

10 so miilite ein Teil der Hitze dazu verwendet werden, die als Warmespeicher dienende Innen-
wandung zundchst zu speisen.

Die Backform der Ausfithrungsform gemi8 Fig. 5 und 6 ist an einem iiber der Heizquelle
stehenden doppelwandigen Schornstein unter Belassung einer Luftschicht zwischen den beiden
Wanden des Schornsteins sowie zwischen diesem und der Backform aufgehingt.

15 Auf einem FuB 14 rubt eine ringformige Isolationsscheibe 19, welche aus feuerfestem Stoff,
z. B. Eternit besteht. In der Mitte der Isolationsscheibe I5 erhebt sich ein Schornstein 16, welcher
oben eine zweite ringférmige Isolationsscheibe 17 triagt. Zwischen den beiden Isolationsscheiben 15
und 17 ist ein Isolationszylinder 18 aus Glas oder dgl. eingeschaltet, der zweckmiBigerweise
poliert ist und unter Umsténden auch mit Quecksilber #iberzogen sein kann. Der Zylinder 18

20 ist weiter als der Schornstein 16, so dafl zwischen beiden Kérpern ein mit Luft gefullter Rirgrauvm
verbleibt.

Die Backform I ist in der iiblichen Weise ausgebildet. Sie unterscheidet sich von den
bekannten Einrichtungen dieser Art lediglich dadurch, daB thr Heizrohr 4 am oberen Ende eine
Einkropfung 42 besitzt, mittels welcher sie auf der Isolationsscheibe 17 aufruht. Die Backiorm

25 wird durch einen gewdlbten Deckel 2 abgeschlossen, der in seiner Mitte einen Dom 3 besitzt.
AuBerdem befinden sich in dem Deckel Locher 79.

Das zu backende Gut wird in die Form I eingebracht, diese mit dem Deckel 2 verschlossen
und mittels der Abkrépfung 42 des Heizrohres 4 auf die Isolationsvorrichtung gesetzt, welche
ihrerseits ither die offene Flamme gestellt wird. Durch den zwischen dem Heizzylinder 4 und

30 dem Schornstein 16 befindlichen Luftraum sowie durch die Isolationsscheiben 1§ und 17 wird
die Wirmeiibertragung der offenen Flamme auf den Boden und den Heizzylinder der Backform
derart verringert, dall keine Verbrennung des Gutes eintreten kann, trotzdem aber die zum
Backen erforderliche Unterhitze vorhanden ist.

Der zwischen Heizrohr 4 und Schornstein 76 eingeschaltete Zylinder 18 verstirkt diese

35 Wirkung, verhindert aber aullerdem einen Wirmeverlust im Innern des Schornsteines 16. Die
von der Flamme seitwirts ausstrahlende Hitze wird némlich durch den als Reflektor wirkenden
Isolationszylinder 18 zuriickgeworfen, geht infolgedessen also nicht verloren, sondern gelangt
durch den Schornstein unter den Deckel 2. Die Wirkung des Zylinders 18 ist eine noch bessere
wenn er mit dem Schornstein 16 zu einem Doppelzylinder nach Art der Thermosflaschen ver-

40 einigt ist. '

Die Flamme selbst tritt ebenfalls durch den Schornstein 16 in den Dom 3 des Deckels 2,
in welchem sie sich nach allen Seiten hin iiber das in der Form befindliche Gut ausdehnen kann.
Hiedurch entsteht die zum Backen erforderliche Oberhitze, welche geniigend stark, aber doch
nicht zu grof} ist, um die Oberflache des zu backenden Gutes zu versengen. Zur Erzielung und

45 Regelung der Oberhitze ist der Dom 3 des Deckels von wesentlicher Bedeutung.

Die Locher 19 in dem Deckel 2 sorgen fiir die Zirkulation der Verbrennungsgase, sie geben
ihnen eine zwangliufige Fithrung. Die Verbrennungsgase streichen ndmlich von dem Schorn-
stein 76 in den Dom 3 und von hier durch die Locher 19 ins Freie. Sie werden also gezwungen,
den ganzen Raum oberhalb des zu backenden Gutes zu durchstreichen. Hiedurch wird die Back-

50 vorrichtung unabhingig von der GroBe der Flamme. Wiren die Locher nicht vorhanden, so
konnte der Fall eintreten, daB die Verbrennungsgase bei kleiner Flamme iiberhaupt nicht den
Umfang der Backform beriihren.

Ein besonderer Vorzug der Erfindung besteht darin, dal der Backvorgang stindig iiber-
wacht werden kann, ohne dalBl die Backlorm selbst bewegt zu werden braucht. Es ist zu diesem

55 Zwecke nur notig, den Deckel abzuheben und das Backgut in der iblichen Weise zu priifen. Soll
auch die Deckelbewegung ausgeschaltet werden, so kann das zu backende Gut in der iblichen
Weise mittels eines Holzstdbchens oder dgl. durch die Offnungen 79 gepriift werden.

In Fig. 7 ist ein weiteres Mittel zur Verwirklichung des Erfindungszweckes dargestellt,
bei dem der Ausgleich zwischen Unter- und Oberhitze in noch hoherem Mafie erreicht wird als

60 bei der erst beschriebenen Ausfithrungsform. Als Backform dient eine Heifluftkapsel mit
abnehmbarem Deckel, in welcher oberhalb ihres Bodens eine ringférmige Back- bzw. Brat-
pfanne aufgebdngt ist und ein iiber der Heizquelle stehender Schornstein oberhalb der Pfanne
miindet.
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Die HeiBluftkapsel besteht aus dem Unterteil 20 mit dem Ringwulst 21, auf dem sich
der untere Rand des mit einem Dom 22 versehenen Deckels 23 aufsetzt. Innerhalb der HeiBluft-
kapsel springen etwa in der Héhe des Ringwulstes 21 Ansitze 24 vor, welche in beliebiger Anzahl
vorhanden und beliebig ausgebildet sein konnen. Auf den Ansitzen 24 ruht eine ringférmige
Back- oder Bratpfanne 25. Die HeiBluftkapsel wird getragen von einer Isolationsscheibe 26
aus Eternit oder einem anderen Isolationsstoff, welche ihrerseits auf einem Fufl 27 liegt. Der
FulB 27 tridgt den Schornstein 28, welcher durch den Boden der HeiBluftkapsel und die Pfanne
hindurchtritt, also oberhalb derselben In dem Hohlraum des Deckels 23 miindet.

Der Full 27 wird mit der Heilluftkapsel auf die oflene Flamme gestellt. Das zu backende
bzw. zu bratende Gut ist bereits vorher oder wird erst jetzt in die Pianne 25 gelegt. Durch die
Isolationsscheibe 26 sowie die zwischen dem Boden des Unterteils 20 der Heiflluftkapsel und
dem Boden der Pfanne 25 befindliche Luftschicht wird die Unterhitze abgeschwicht. Die Flamme
tritt durch den Schornstein 28 in den Hohlraum des Deckels 23 der Heillluftkapsel ein und kann
sich in diesem infolge der Anordnung des Domes 22 gleichmiBig verteilen, so daBl die zum Backen
und Braten erforderliche Oberhitze entsteht.

Die Pfanne 25 ist auf allen Seiten von heiBer Luft umgeben, welche aus dem unteren Teil
der Heiflluftkapsel in den oberen Teil iibertreten kann und umgekehrt. Infolgedessen findet ein
villiger oder doch nahezu vélliger Ausgleich zwischen Unter- und Oberhitze statt. Das zu
backende bzw. zu bratende Gut wird allseitig gleichmaBig erhitzt. Infolgedessen geniigt beim
Braten von Fleisch das sich aus diesem infolge der Erhitzung abscheidende Fett zur Verhiitung
des Anbrennens. Im Gegensatz hiezu ist bei den iibrigen Ausfithrungsformen noch zusitzliches
Fett zur Verhiitung des Anbrennens erforderlich, da der Ausgleich zwischen Oberhitze und Unter-
hitze kein so volliger ist wie hier.

PATENT-ANSPRUCHE:

1. Backform mit Heizrohr, dadurch gekennzeichnet, daB sie aus einer feuerfesten Grund-
platte (6) mit Heizrohr (§) und dariiber gestitlptem GefiB (1) besteht, dessen Deckel (2) tiber
dem Heizrohr ein Gewtlbe (3) besitzt.

2. Backform mit Heizrobr nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB die, Backform (1)
mit ihrem Deckel (2) an einem iiber der Heizquelle stehenden Schornstein (11 ) unter Belassung
einer Luftschicht zwischen dem Backformboden und Heizrohr einerseits und der Heizquelle
andererseits aufgehdngt ist.

3. Backform mit Heizrohr nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daf sie an’einem
iiber der Heizquelle stehenden doppelwandigen Schornstein (16, I8) unter Belassung einer Luft-
schicht zwischen den beiden Winden des Schornsteins sowie zwischen diesem und der Backform (1)
aufgehéingt ist.

4. Backform mit Heizrohr nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, daBl die beiden
Schornsteinwéande (16, 18) zwischen zwei ringformigen Isolationsscheiben (15, 17) eingeschaltet
sind, von denen die untere (15) auf einem Gestell ruht, wihrend die obere (17) die Back-
form trégt.

5. Backform nach Anspruch 1, bestehend aus einer Heiffluftkapsel (20, 23), in welcher
eine ringférmige Brat- oder Backpfanne (25 ) aufgehingt ist und ein iiber der Heizquelle stehender
Schornstein (28} oberhalb der Pfanne (25) miindet.

6. Backform nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, daB die HeiBluftkapself(20, 23)
aus einem die Pfanne (25) in gewisser Héhe iiber ithrem Boden tragenden Unterteil (20) sowie
den mit einem Dom (22) versehenen Deckel (23) besteht und auf einem den Schornstein (28)
tragenden Fuf (27 ) ruht, wobei der Schornstein durch den Boden des Unterteils und die Pfanne
hindurchtritt.

7. Backform nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, dal zwischen dem Ful (27) und
dem Boden des Unterteils (20 ), also zwischen diesem und der Heizquelle, eine Isolationsscheibe (26)
eingeschaltet ist.
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