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Bei den bekannten Einrichtungen zur Herstellung von Speiseeis wird entweder der Behilter
fir die Gefriermasse bei feststehendem Bebilter fiir die Kiiltemischung um eine lotrechte Aclse
ader der Behilter fiir die Gefriermasse mitsamt dem Behilter fiir die Kiltemischung um eine
wagerechte Achse gedreht. Mittels dieser Einrichtungen daueit die Fertigstellung der Gefrier-

- masse verhiltnismiBig lange. Zweck der Erfindung ist eine Beschleunigung der Herstellung von
Npeiseels.

Nach der Erfindung werden Gefriermasse ucd Kaltemischung verschiedenartigen Bewe-
cungen unteiworfen, indem z. B. die Gefriermasse allein gedrebt, beide aher Lveschuitelt werden.
Purch die Vereintgung zweier verschiedenartiger Bewegungen fiir (u‘fl lermasse und Kiiltemischung
wird das Herstelungsverfaliren tite das Speiseeils gegeniiber den bekannten Verfuhren wesentlich
hesehleunigt .

Eine zur Durchfithrung des Verfahrens nach der Erfindung dienende Emnrchtung ist auf
der Zetchnung in einem Ausfiithrungsbeispiel dargestellt. Es reigt Fig. Vo die Dhaufsicht, Fig. 2
e Seitenansicht utid Fie. 3 einen Achsialschmtt,
1~ Der Behiilter I fur die Gefriermasse besitzt oben einen dichtschlicBenden, abnehmbaren
Deckel 2 und unten zwel vadale Zapfen 14, 15, Auf dem Boden des Behalters 1 st eine Hilse 3
nr Aufnahme der Biichse  fir die Gefriermasse befestigt. Auf dem Boden der Biichse £ betindet
-ivh ein Lager 5 fur die den Rithrflileel 7 tragende Rihrwelle 6. Verschlossen wird die Buchse 4
Aurch einen abuehmbaren, dicht schlieBenden Deckel &8, der in der Mitte eine Behrung und an
diese anschhieBend einen Rohrstutzen 9 trigt, der durch eine Bobrung des Deckels 2 hindurch-
rate. Per Rohrstutzen 9 dient der Rihrwelle 6 als oberes Lager und hat aullerdem den Zweck.
ci Ubertreten der Raltemischung aus dem Bebiiter 7 in die Biichse 4 zu verbindern. Auf dem
cheren Ende der Ritluwelle 6 sitzt eine abuehmbare Kurbel 70 mit einer Nase I7.

Der Bebilter I wird vou cinem Armkreuz 77 getragen. von dem der eime Armuan beiden
2+ Faden rechtwinkhy nach oben abgekropft ist. Die eine Abkripfung 12 besitzt ein Loech zur
Vufnahme des Zapfens 14 des Behilters 1. die andere Abkroptung I3 einen offenen Schlitz,
coden sieh der Zapfen 75 des Behialters 7 emndegt. Ein an der Abkripfung I3 drehbar befestiater
Sperthaken 16 dient dazu, den Zapfen 15 in dem Reblitz zu halten,

Die Wirkungswewse der Einrichtung st folgende: Die Bichse £ wird, nachdem die Riili-
welle 6 mit dem Rithrfligel 7 cingesetzt ast, mit der Gefilermasse bis zu emer bestimmten Hohe
angefitllt, dureh den Deckel & verschlossen und in die Hiilse J eingesetzt, in der sie durch Relbung
su festgehalten ist, dafl sie sich bet der Drehung des Rithrfliigels nieht mitdreht. Hierauf erfolat
das Einfillen der Kiltemischung in den Behiilter 7, der dann durch den Deckel 2 verschlossen
und mat seinen Zapfen 14, 15 in die Bohrung und den Schlitz der Abkropfungen 12, 13 des Arm-
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Avmkrenz 77 und Behilter I gesichert. SchlieBlich witd die Kurbel 10 auf die Rihrwelle 6 anf-
vesptzt, '

e Fertigstellung der Gefrieymasse geht in der Weise vor sich, daB zuniichst der Bebilter 1
i die Z, Zapfen I4, 15 in schaukelnde Bewegung gesetzt wird (Fig. 2). Hiel (1 stiBt der Behilter
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in Umdrehung versetzt wird. Hierauf erfolgt gleichzeitig ein Schiltteln des Behilters I und Drehen .
des Rithrfliigels 7.

Es ist nicht unbedingt erforderlich, dafl zuerst geschiittelt, dann gedreht und schlieBlich
gesckiittelt und gedreht wird. Die einzelnen Bewegungen konnen vielmehr auch in anderer Reihen-

5 folge und in anderer Verbindung erfolgen.

Nach Fertigstellung der Gefriermasse wird der Deckel 2 mit Hilfe der Nase 17 der Kurbei 10
abgenommen (Fig. 2), die Biichse 4 aus dem Behilter I entfernt und die Gefriermasse in iibliche
Weise enthommen.

1. Verfahren zur Herstellung von - Speiseeis, dadurch gekennzeichnet, daB Gefriermasse
10 und Kiltemischung zwei verschiedenartigen Bewegungen unterworfen werden.
2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB die Gefriermasse gedreht
und geschiittelt, die Kaitemischung dagegen lediglich geschiittelt wird.
3. Einrichtung zur Durchfithrung des Verfahrens nach Anspruch 1, dadurch gekennzexchnet
daB der Behilter fiir die Kiltemischung auf einer wagerechten Achse drehbar angeordnet ist
15 und die Biichse fiir die Gefriermasse, die in iiblicher Weise durch einen um eine lotrechte Achse
drehbaren Riihrfliigel bewegt wird, undrehbar aufnimmt.
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